
 

新しい味覚および嗅覚調節成分の発見と特性評価に完全に特化したAXXSenseは、この分野のアプリケー
ション向けの独自のポートフォリオサービスを備えたCROであるAxxam S.p.A.の科学プラットフォームで
す。AXXSenseは、 

最先端の技術プラットフォーム、深い専門知識、化学合成や自然から分離された成分を通して、食品、飲料、
香料、嗅覚調整剤、ペットフード、化粧品業界をサポートします。 

 
生物学プラットフォーム 

 
 
 
 
 
 
 
 

嗅覚 
すべての嗅覚受容体を含み
ます。 
悪臭を打ち消す新しい香料
や化合物を特定します。 

甘味 
新しい甘味料や甘味調
節分子を特定します。 

苦味 
食品成分の苦味を和らげた
り隠したりできる化合物を
特定するのに役立つ、苦味
受容体の完全なセット。 

三叉神経 
直接的または可変的に冷却、
チクチク感、辛さ/スパイ
シーな特性を持つ新しい化
合物を特定します。 

 
 
 
 
 
 
 
 

塩 

塩受容体の機能を活性化/
強化できる化合物を特定
します。 

脂肪酸受容体 

満腹感を改善し、肥満に対
処する化合物を試験します。 

Koftumi 

味覚調節分子を特定し
ます。 

うま味 

新しい風味化合物と風味調
節分子を特定します。 

 
 
 

 

 
 
 

✓ アッセイ開発 

✓ 化合物プロファイリング 

✓ ハイスループットス

クリーニング 

✓ ハイコンテント

スクリーニング 

• 天然物ライブラ
リー： 

✓ NatPure 
✓ PreFrac 
✓ 高度な抽出物 
✓ 微生物株 

 
• 合成化合物ライブラリ
ー 

食品・飲料 香料 

 香水 

化粧品 
 

 動物用健康食品
 

 

Axxam S.p.A. 

営業所および研究所 OpenZone - 

Via Meucci 3, 

20091 Bresso（イタリア、ミラノ） 

 
info@axxam.com 

www.axxam.com 
www.axxsense.com 

テクノロジー ライブラリー アプリケーション分
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